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Jeunes bouchers distingués

Trois jeunes apprentis bou-
chers du Jura et du Jura bernois
suivant les cours au Ceff artisa-
nat a Moutier se sont illustrés
lors du récent Concours romand
des apprentis dans le cadre de
Gastronomia, a Lausanne. Ils
ont monopolisé le podium.

Jean-Luc Paupe, de Chatillon,
apprenti a la boucherie Carnata
Sarl, a Tavannes, a décroché le ti-
tre de champion romand devant
Emilie Bandelier, de Corcelles,
apprentie a la boucherie du Cor-

net, a Crémines, et Kilian
Meuwly, des Pommerats, ap-
prenti a la boucherie Martine &
Romain Paratte, a Saignelégier.

Le théme du concours était
cette année le «carré de porc fait
son tour du monde». Chaque
candidat disposait de deux heu-
res pour désosser, parer et con-
fectionner un plat en respectant
ce théme, a partir de la partie
dorsale comprenant le cou, les
cotelettes, le filet et le faux-filet.
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Le tiercé gagnant des apprentis bouchers (de gauche a droite):
Emilie Bandelier, Jean-Luc Paupe et Kilian Meuwly. sp
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